
English Español Français

AREA/TASK ASSIGNMENTS
Warehouse - Freezer 

No Kitchen SOW Outcome GSF

1 Sweep and clear chiller floor drains following drain cleaning procedure. Drain is free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris  1 x day 

2 Clean floors using Floor Sweeper
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

3 Ambient Warehouse East Top Down (Overheads/Walls/Racks/Lights/bollards/doors)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down.  1 x Month

4 Ambient Warehouse West Top Down (Overheads/Walls/Racks/Lights/bollards/doors)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down.  1 x Month

5 Chilled Warehouse Top Down (Cooling Unit/Overheads/Walls/Racks/Lights/bollards/doors)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down.  1 x Month

6 Wipe down all shelves and dividers (in sections, cannot touch product)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down.  1 x Month

7 Deep clean emptied racking
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x 6 months

No Kitchen SOW Outcome GSF

1
If ice build up is identified, notify Amazon Leadership to submit a SIM ticket and remove ice from 
working walking surfaces using approved deicer. Any ice that builds up must be removed from units immediately. as needed 

2 Freezer Top Down (Cooling Unit/Overheads/Walls/Racks/Lights)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down.  1 x Month

3 HC Freezer Cleanout
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down.  1 x Month

4 Wipe down all shelves and yellow dividers (Work with onsite food safety to schedule quarterly)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

5 Scrub floors using Floor Scrubber  (Work with onsite food safety to schedule quarterly)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

6
Sweep Floor (under all racking/shelving). Visually inspect for ice or food build up  (Work with 
onsite food safety to schedule quarterly)

All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

7 Deep clean emptied racking
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x 6 months

No Kitchen SOW Outcome GSF

1 Remove Trash, replace liner Trash must not get more than 80% full. 8 x Day

2 Wash trash receptacles 
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 8 x Day

3 Wash floors using floor scrubber 
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

4 Deep clean and sanitize drains following drain cleaning procedure. 
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

5 Clean and sanitize underneath all shelving, and racking
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

6 Clean bread racks using birko station 4 step cleaning process
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

7 Clean and sanitize doors throughout
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

8 Hand Sanitize then Protect lazy Suzan and white conveyor control panels from water intrusion 
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

9 Clean and Sanitize lazy Suzan's and white conveyor 
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

10 LC Labeling Room Top Down (Overheads/Walls/Racks/Lights)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

11 Clean electrical panel boxes and plug outlets
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

No Kitchen SOW Outcome GSF

1 Clean floor using floor scrubber 
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

2 Remove visible debris from trash dock.
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

3
Hand wipe with alcohol based sanitizer and cover conveyor metal detector units protecting 
them from water intrusion Units are covered with water protection plastic allowing 0 water intrusion 1 x day 

4
Hand wipe with alcohol based sanitizer and cover all wall outlets protecting them from water 
intrusion Units are covered with water protection plastic allowing 0 water intrusion 1 x day 

5
Hand wipe with alcohol based sanitizer and cover all leak detection units protecting them from 
water intrusion Units are covered with water protection plastic allowing 0 water intrusion 1 x day 

6
Hand wipe with alcohol based sanitizer and bag scale control panels for all scales to protect 
from water intrusion Units are covered with water protection plastic allowing 0 water intrusion 1 x day 

7 Shipping/Receiving Top Down (Cooling Unit/Overheads/Walls/Racks/Lights/driver cages)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down.  1 x Month

10 Shipping/Receiving Top Down (Cooling Unit/Overheads/Walls/Racks/Lights/driver cages)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down.  1 x Month

8 Shipping/Receiving Doors/Dock Levelers and docks.
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

9 Clean electrical panel boxes and plug outlets
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

11 LC Corridor South Top Down (Cooling Unit/Overheads/Walls/Racks/Lights/posts)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

12 LC Corridor North Top Down (Cooling Unit/Overheads/Walls/Racks/Lights/posts)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

No Kitchen SOW Outcome GSF

1 Clean and sanitize all boot low care/high boots 
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

2 HC Boot Room Top Down (Overheads/Walls/Racks/Lights)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down.  1 x Month

3 LC Boot Room Top Down (Overheads/Walls/Racks/Lights)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

No Kitchen SOW Outcome GSF

1 Sweep the area by the dumpsters/compactors Area must be visibly clean and cannot harbor pest activity 3 x day

2 Pick up trash and sweep around dock area Area must be visibly clean and cannot harbor pest activity 3 x day

3
Power-wash the area around the dumpsters/compactors in accordance to city water use 
guidelines and weather restrictions Area must be visibly clean and cannot harbor pest activity  1 x Month

No Kitchen SOW Outcome GSF

1 Sweep the area by the receptacle Area must be visibly clean and cannot harbor pest activity 3 x day

2 Pick up trash and sweep around area Area must be visibly clean and cannot harbor pest activity 3 x day

3
Power-wash the area around the receptacle in accordance to city water use guidelines and 
weather restrictions Area must be visibly clean and cannot harbor pest activity  1 x Month

No Kitchen SOW Outcome GSF

1 Ensure cleaning tools are hung in their wall stations Tools are hung in wall stations when not in use 8 x Day

2 Refill chemical associated with 3 compartment sink Chemicals are at least 80% full 8 x Day

3 Ensure floors are swept and there is no standing water
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 8 x Day

4 Empty trash receptacles. Trash must not be more than 80% full 8 x Day

5 Wash trash receptacles
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

6 Wash down tables 
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

7 Wash all walls and floors and equipment following 4 step cleaning procedure. 
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

8 Sweep and clear floor drains using drain cleaning procedure
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x day 

9 Refill Birko station chemicals Chemicals are at least 80% full 1 x day 

10 Chemical Room Top Down (Overheads/Walls/Racks/Lights/Spill Containment)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down.  1 x Month

No Kitchen SOW Outcome GSF

1 Deep clean all surfaces inside boiler room
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

2 Air lock top/down
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

3 Chemical Room Top Down (Overheads/Walls/Racks/Lights/Spill Containment)
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x semi annual 

4 Deep clean floor of electrical room
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

5 Clean Heater/Air Circ in Maintenance Shop
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

6 Clean Racks and Storage Areas
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

7 Mechanical Hallway Floor
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

8 High care air socks removed and laundered
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

9 Clean all birko hoses/stations.
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

10 Deep clean compactor
All items in room are free of visible debris, floor drains catches are emptied of any debris -  
Should be able to pass a EB ** and Listeria swab by operations during pass down. 1 x Quarter

11 Dock Doors/Yards/French Drains clean out Must be visibly clean and not harbor pest activity.  1 x Month

12
Restock back up kitchen supplies in cabinets from supply room & inform buyers when supply 
room is running low 1 back of case is stocked for each supply 1 X Week

13 Wipe inside cabinets and drawers No debris, spots, spills, or residue Monthly

14 Audit and orginize boots Ensure all boots are placed in their correct boot storage spot 1 x Day

15 Organize and restock PPE storage room Ensure 1 back up container of each type of PPE is available. Room is tidy with trash removed. 1 x Day



English Español Français

No SOW de Cocina Resultado GSF

1
Barrer y despejar los desagües del suelo del enfriador siguiendo el procedimiento de limpieza 
de desagües Desagüe libre de residuos visibles, desagües del suelo se han limpiado de cualquier residuo 1 x Día

2 Limpiar suelos utilizando la Barredora de Suelos
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

3
Almacén Ambient Este Top Down (Partes 
Superiores/Paredes/Estantes/Luces/bolardos/puertas)

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

 1 x Mes

4
Almacén Ambient Oeste Top Down (Partes 
Superiores/Paredes/Estantes/Luces/bolardos/puertas)

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

 1 x Mes

5
Almacén Refrigerado de Arriba a Abajo (Unidad de Enfriamiento/Partes 
Superiores/Paredes/Estantes/Luces/bolardos/puertas)

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

 1 x Mes

6
Limpiar con un paño todos los estantes y separadores (en secciones, no se puede tocar el 
producto)

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

 1 x Mes

7 Limpiar a profundidad las estanterías vacías
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x 6 meses

No SOW de Cocina Resultado GSF

1
Si se identifica acumulación de hielo, notifique a la Dirección de Amazon para que envíe un 
ticket SIM y elimine el hielo de las superficies para caminar del trabajo utilizando un 
descongelante aprobado. 

Cualquier acumulación de hielo debe retirarse indmediatamente de las unidades según sea necesario

2
Congelador de Arriba a Abajo (Unidad de Enfriamiento/Partes 
Superiores/Paredes/Estantes/Luces)

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

 1 x Mes

3 Limpieza del Congelador HC
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

 1 x Mes

4
Limpiar con un paño todos los estantes y separadores amarillos (Trabajar con la seguridad 
alimentaria en el sitio para programar trimestralmente)

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

5
Fregar pisos con la Fregadora de Pisos  (Trabajar con la seguridad alimentaria en el sitio para 
programar trimestralmente)

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

6
Barrer el piso (debajo de todas las estanterías). Inspeccionar visualmente si hay hielo o 
comida acumulados (Trabajar con la seguridad alimentaria en el sitio para programar 
trimestralmente)

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

7 Limpiar a profundidad las estanterías vacías
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x 6 meses

No SOW de Cocina Resultado GSF

1 Vaciar contenedores de basura; reemplazar bolsas de basura Contenedores de basura no deben llenarse más del 80% 8 x Día

2 Lavar contenedores de basura
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

8 x Día

3 Lavar pisos utilizando fregadora de pisos
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

4
Limpiar a profundidad y desinfectar desagües siguiendo el pocedimiento de limpieza de 
desagües

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

5 Limpiar y desinfectar debajo de todos los estantes y estanaterías
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

6 Limpiar estanterías de pan utilizando el proceso de limpieza de 4 pasos de la estación birko
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

7 Limpiar y desinfectar por completo las puertas
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

8
Desinfectar a mano y proteger los paneles de control de la bandeja giratoria y la banda 
transportadora blanca de la intrusión del agua

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

9 Limpiar y desinfectar bandeja giratoria y banda transportadora blanca
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

10 Sala de Etiquetado LC de Arriba a Abajo (Partes Superiores/Paredes/Estantes/Luces)
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

11 Limpiar las cajas de los paneles eléctricos y las tomas de corriente
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

No SOW de Cocina Resultado GSF

1 Limpiar pisos utilizando fregadora de pisos
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

2 Retirar los residuos visibles del muelle de basura
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

3
Limpiar a mano con desinfectante a base de alcohol y cubrir todas las unidades de detección 
de metal de las bandas transportadoras protegiéndolos de la intrusión del agua

Unidades protegidas con plástico de protección contra el agua sin permitir ninguna intrusión 
de agua 1 x Día

4
Limpiar a mano con desinfectante a base de alcohol y cubrir todos los enchufes en las 
paredes protegiéndolos de la intrusión del agua

Unidades protegidas con plástico de protección contra el agua sin permitir ninguna intrusión 
de agua 1 x Día

5
Limpiar a mano con desinfectante a base de alcohol y cubrir todas las unidades de detección 
de fugas protegiéndolos de la intrusión del agua

Unidades protegidas con plástico de protección contra el agua sin permitir ninguna intrusión 
de agua 1 x Día

6
Limpiar a mano con desinfectante a base de alcohol y cubrir con bolsas los paneles de control 
de todas las básculas para protegerlos de la intrusión del agua

Unidades protegidas con plástico de protección contra el agua sin permitir ninguna intrusión 
de agua 1 x Día

7
Envío/Recepción de Arriba a Abajo (Unidad de Enfriamiento/Partes 
Superiores/Paredes/Estantes/Luces/jaulas para conductores)

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

 1 x Mes

10
Envío/Recepción de Arriba a Abajo (Unidad de Enfriamiento/Partes 
Superiores/Paredes/Estantes/Luces/jaulas para conductores)

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

 1 x Mes

8 Envío/Recepción Puertas/Niveladores de muelles y muelles
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

9 Limpiar las cajas de los paneles eléctricos y las tomas de corriente
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

11
Pasillo LC Sur de Arriba a Abajo (Unidad de Enfriamiento/Partes 
Superiores/Paredes/Estantes/Luces/postes)

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

12
Pasillo LC Norte de Arriba a Abajo (Unidad de Enfriamiento/Partes 
Superiores/Paredes/Estantes/Luces/postes)

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

No SOW de Cocina Resultado GSF

1 Limpiar y desinfectar todas las botas de bajo cuidado/botas altas
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

2 Sala de Botas HC de Arriba a Abajo (Partes Superiores/Paredes/Estantes/Luces)
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

 1 x Mes

3 Sala de Botas LC de Arriba a Abajo (Partes Superiores/Paredes/Estantes/Luces)
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

No SOW de Cocina Resultado GSF

1 Barrer la zona junto a los basureros/compactadores La zona debe estar visiblemente limpia y no debe albergar actividad de plagas 3 x día

2 Recoger la basura y barrer la zona del muelle La zona debe estar visiblemente limpia y no debe albergar actividad de plagas 3 x día

3
Lavar a presión la zona alrededor de los basureros/compactadores de acuerdo con los 
lineamientos de uso de agua de la ciudad y las restricciones meteorológicas La zona debe estar visiblemente limpia y no debe albergar actividad de plagas  1 x Mes

No SOW de Cocina Resultado GSF

1 Barrer la zona junto al contenedor La zona debe estar visiblemente limpia y no debe albergar actividad de plagas 3 x día

2 Recoger la basura y barrer la zona La zona debe estar visiblemente limpia y no debe albergar actividad de plagas 3 x día

3
Lavar a presión la zona alrededor del receptáculo de acuerdo con los lineamientos de uso de 
agua de la ciudad y las restricciones meteorológicas La zona debe estar visiblemente limpia y no debe albergar actividad de plagas  1 x Mes

No SOW de Cocina Resultado GSF

1 Asegurarse de que los utensilios de limpieza estén colgados en sus estaciones de pared Los utensilios están colgados en sus estaciones de pared cuando no están en uso 8 x Día

2 Rellenar químico asociado al fregadero de 3 compartimentos Químicos al menos 80% llenos 8 x Día

3 Asegurarse de que los pisos estén barridos y no haya agua estancada
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

8 x Día

4 Vaciar contenedores de basura Contenedores de basura no están llenos más del 80% 8 x Día

5 Lavar contenedores de basura
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

6 Lavar mesas
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

7 Lavar todas las paredes y pisos y equipos siguendo el procedimiento de limpieza de 4 pasos
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

8
Barrer y destapar los desagües del suelo - siguiento el procedimiento de limpieza de 
desagües

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Día

9 Rellenar los químicos de la estación Birko Químicos al menos 80% llenos 1 x Día

10
Sala de Químicos de Arriba a Abajo (Partes Superiores/Paredes/Estantes/Luces/Contención de 
Derrames)

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

 1 x Mes

No SOW de Cocina Resultado GSF

1 Limpiar a profundidad todas las superficies dentro de la sala del calentador
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

2 Bloqueo de Aire arriba/abajo
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

3
Sala de Químicos de Arriba a Abajo (Partes Superiores/Paredes/Estantes/Luces/Contención de 
Derrames)

Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x semi anual

4 Limpiar a profundidad el piso de la sala eléctrica
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

5 Limpiar el Calentador/Circulación de aire en el Taller de Mantenimiento
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

6 Limpiar Estanterías y Zonas de Almacenamiento
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

7 Piso del Pasillo Mecánico
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

8 Retirar y lavar ductos textiles de alto cuidado
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

9 Limpiar todas las mangueras/estaciones birko
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

10 Limpiar a profundidad el compactador
Todos los objetos en la sala están libres de residuos visibles, los desagües del suelo se han 
limpiado de cualquier residuo -  Debe poder pasar el muestreo de EB** y Listeria por parte de 
las operaciones durante el cambio de producto y/o turno

1 x Trimestre

11 Limpieza de Puertas de Muelles/Patios/Desagües Franceses La zona debe estar visiblemente limpia y no debe albergar actividad de plagas  1 x Mes

12
Reabastecer los suministros de reserva en los armarios de la sala de suministros e informar a 
los compradores cuando la sala de suministros se esté agotando 1 fondo de caja está abastecido para cada suministro 1 x semana

13 Limpiar con un trapo dentro de armarios y cajones Sin restos, manchas, derrames o residuos Mensualmente

14 Auditar y organizar las botas Asegurarse de que todas las botas estén colocadas en su lugar de almacenamiento correcto 1 x Día

15 Organizar y reabastecer sala de almacenamiento de EPP
Asegurarse de que haya un contenedor de reserva de cada tipo de EPP. Sala ordenada con la 
basura retirada. 1 x Día

ASIGNACIONES DE ÁREAS/TAREAS
Almacén - Congelador



English Español Français

N° Cuisine Résultat GSF 

1
Balayer et nettoyer les évacuations au sol du refroidisseur en suivant la procédure de 
nettoyage des bouches d’évacuation. Les bouches d’évacuation sont exemptes de déchets visibles 1 x jour 

2 Récurer les sols avec un balai-brosse
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

3 Climatisation entrepôt Est Top Down (plafonds/murs/étagères/lumières/bollards/portes)
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

 1 x Mois

4 Climatisation entrepôt ouest Top Down (plafonds/murs/étagères/lumières/bollards/portes)
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

 1 x Mois

5
Entrepôt réfrigéré Top Down (unité de 
refroidissement/plafonds/murs/étagères/lumières/bollards/portes)

Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

 1 x Mois

6
Essuyer toutes les étagères et les séparateurs (dans les sections, on ne peut pas toucher les 
produits).

Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

 1 x Mois

7 Nettoyage en profondeur des rayonnages vidés
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x 6 mois

N° Cuisine Résultat GSF 

1
Si une accumulation de glace est constatée, en informer la direction d’Amazon pour qu’elle 
soumette un ticket SIM et faire disparaître la glace des surfaces de travail en utilisant un 
dégivreur approuvé.

Toute accumulation de glace doit être immédiatement retirée des unités. Au besoin 

2 Congélateur Top Down (unité de refroidissement/surface/murs/portes/lumières)
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

 1 x Mois

3 Nettoyage du congélateur de HC
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

 1 x Mois

4
Essuyer toutes les étagères et les séparateurs jaunes (travailler avec la sécurité alimentaire sur 
place pour établir un calendrier trimestriel).

Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

5
Récurer les sols à la brosse (travailler avec la sécurité alimentaire sur place pour établir un 
calendrier trimestriel).

Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

6
Balayer le sol (sous tous les rayonnages). Inspecter visuellement pour vérifier qu'il n'y a pas 
d'accumulation de glace ou de déchets alimentaires (travailler avec la sécurité alimentaire sur 
place pour établir un calendrier trimestriel).

Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

7 Nettoyage en profondeur des rayonnages vidés
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x 6 mois

N° Cuisine Résultat GSF 

1 Enlever les ordures, remplacer le revêtement Le conteneur ne doit pas être remplie à plus de 80%. 8 x Jour

2 Laver les conteneurs 
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

8 x Jour

3 Récurer les sols à la brosse 
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

4
Nettoyer en profondeur et désinfecter les bouches d’évacuation en suivant la procédure de 
nettoyage des bouches d’évacuation. 

Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

5 Nettoyer et désinfecter le dessous des étagères et des rayonnages.
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

6 Nettoyer les grilles à pain en utilisant le processus de nettoyage en 4 étapes de la station Birko.
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

7 Nettoyer et désinfecter les portes dans tout le bâtiment
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

8
Désinfecter manuellement puis protéger les panneaux de commande des plateaux Lazy 
Suzan et Blanc contre tout contact avec l’eau

Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

9 Nettoyer et désinfecter les paresseux de Suzan et le convoyeur blanc. 
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

10 Salle d'étiquetage LC Top Down (plafonds/murs/étagères/luminaire)
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

11 Nettoyer les boîtiers des panneaux électriques et les prises de courant
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

N° Cuisine Résultat GSF 

1 Récurer le sol à la brosse
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

2 Faire disparaître les déchets visibles du quai à ordures.
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

3
Essuyer manuellement avec un désinfectant alcoolé et couvrir les unités de détection de 
métaux des convoyeurs pour éviter tout contact avec l’eau. Les unités sont recouvertes d’une protection imperméable en plastique. 1 x jour 

4
Essuyer manuellement avec un désinfectant alcoolé et couvrir toutes les prises murales pour 
éviter tout contact avec l’eau. Les unités sont recouvertes d’une protection imperméable en plastique. 1 x jour 

5
Essuyer manuellement avec un désinfectant alcoolé et couvrir toutes les unités de détection de 
fuites pour éviter tout contact avec l’eau. Les unités sont recouvertes d’une protection imperméable en plastique. 1 x jour 

6
Essuyer manuellement avec un désinfectant alcoolé et envelopper les panneaux de 
commande de toutes les balances pour éviter tout contact avec l’eau. Les unités sont recouvertes d’une protection imperméable en plastique. 1 x jour 

7
Expédition/réception Top Down (unité de 
refroidissement/plafonds/murs/étagères/lumières/cages de conducteur)

Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

 1 x Mois

10
Expédition/réception Top Down (unité de 
refroidissement/plafonds/murs/étagères/lumières/cages de conducteur)

Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

 1 x Mois

8 Portes d'expédition/réception, niveleurs de quai et quais.
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

9 Nettoyer les boîtiers des panneaux électriques et les prises de courant
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

11
LC Corridor Sud Top Down (unité de 
refroidissement/plafonds/murs/étagères/lumières/poteaux)

Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

12
LC Corridor Nord Top Down (unité de 
refroidissement/plafonds/murs/étagères/lumières/poteaux)

Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

N° Cuisine Résultat GSF 

1 Nettoyer et désinfecter toutes les bottes à entretien basique/approfondi. 
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

2 HC Boot Room Top Down (plafonniers/murs/portes/luminaire)
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

 1 x Mois

3 LC Boot Room Top Down (Éléments transparents/Murs/Râteliers/Lumières)
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

N° Cuisine Résultat GSF 

1 Balayer la zone près des bennes à ordures/compacteurs. La zone doit être visiblement propre et ne doit pas abriter d'activité parasitaire. 3 x jour

2 Ramassage des déchets et balayage de la zone du quai La zone doit être visiblement propre et ne doit pas abriter d'activité parasitaire. 3 x jour

3
Lavage à l'eau de la zone entourant les bennes à ordures et les compacteurs, conformément 
aux directives de la ville en matière d'utilisation de l'eau et aux restrictions météorologiques. La zone doit être visiblement propre et ne doit pas abriter d'activité parasitaire.  1 x Mois

N° Cuisine Résultat GSF 

1 Balayer la zone près du réceptacle La zone doit être visiblement propre et ne doit pas abriter d'activité parasitaire. 3 x jour

2 Ramasser les déchets et balayer la zone La zone doit être visiblement propre et ne doit pas abriter d'activité parasitaire. 3 x jour

3
Laver à grande eau la zone autour du réceptacle conformément aux directives de la ville en 
matière d'utilisation de l'eau et aux restrictions météorologiques. La zone doit être visiblement propre et ne doit pas abriter d'activité parasitaire.  1 x Mois

N° Cuisine Résultat GSF 

1 Veiller à ce que les outils de nettoyage soient accrochés au mur, à leur place Les outils de nettoyage sont accrochés au mur, à leur place 8 x Jour

2 Recharge chimique correspondant à un évier à 3 bacs Les produits chimiques sont remplis au moins à 80%. 8 x Jour

3 S'assurer que les sols sont balayés et qu'il n'y a pas d'eau stagnante.
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

8 x Jour

4 Vider les réceptacles à déchets. La conteneur ne doit pas être remplie à plus de 80 %. 8 x Jour

5 Laver les conteneurs
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

6 Lavage des tables 
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

7 Laver tous les murs, sols et équipements en suivant la procédure de nettoyage en 4 étapes. 
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

8
Balayer et dégager les bouches d’évacuation au sol en utilisant la procédure de nettoyage des 
bouches d’évacuation.

Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x jour 

9 Recharge des produits chimiques de la station Birko Les produits chimiques sont remplis au moins à 80%. 1 x jour 

10
Salle de produits chimiques Top Down (plafonds/murs/étagères/luminaire/contamination des 
déversements)

Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

 1 x Mois

N° Cuisine Résultat GSF 

1 Nettoyage en profondeur de toutes les surfaces à l'intérieur de la chaufferie
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

2 Sas d'air haut/bas
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

3
Salle de produits chimiques Top Down (plafonds/murs/étagères/luminaire/contamination des 
déversements)

Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x semi-annuel 

4 Nettoyage en profondeur du sol du local électrique
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

5 Nettoyer le circuit du chauffage d’air pulsé dans l'atelier d'entretien
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

6 Nettoyer les rayonnages et les zones de stockage
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

7 Sol du couloir mécanique
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

8 Retirer et laver les manches à air très soigneusement
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

9 Nettoyer tous les tuyaux/stations Birko.
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

10 Nettoyage en profondeur du compacteur
Tous les articles dans la salle sont exempts de déchets visibles, Les grilles d’évacuation au sol 
ont été nettoyées - Doit réussir les tests d’écouvillonnage EB ** et Listeria prévus dans la phase 
d’inspection. 

1 x Quart

11 Nettoyage des portes de quai/cours/évacuations en tranchée Doit être visiblement propre et ne pas abriter d'activité parasitaire.  1 x Mois

12
Réassort des armoires en fournitures de cuisine de réserve à partir de la salle 
d'approvisionnement et informer les acheteurs lorsque la salle d'approvisionnement est en 
rupture de stock.

1 fond de caisse est stocké pour chaque fourniture 1 X Semaine

13 Essuyer l'intérieur des armoires et des tiroirs Ni déchets, ni taches, ni déversements ni résidus. Mois

14 Vérification et rangement des bottes S'assurer que toutes les bottes sont rangées à leur place. 1 x Jour

15 Organiser et réapprovisionner le local de stockage des EPI
Veiller à ce qu'un récipient de secours de chaque type d'EPI soit disponible. La salle est 
rangée et les déchets sont enlevés. 1 x Jour

AFFECTATIONS DE DOMAINE/TÂCHE
Entrepôt - Congélation


